
銀座カシータ
「朝食のこだわり」

こちらより
ご覧いただけます！▶

●アレルギーをお持ちのお客様へ Casitaのメニューは、多くの食材を共通のキッチン設備で調理を行っておりますので、意図せずに他の食材成分が混入・付着している場合があります。食材についてのご質問は、可能な限りお応えさせて
いただきますが、重度なアレルギー症状をお持ちの方は、お食事をお召し上がりの際、かかりつけのお医者様にご相談の上、最終的にはお客様自身のご判断をいただきますよう、お願い致します。　

7:00 AM ~ 12:00 NOON
（L.O. 11:00 AM） 

当店で使用しているお米は、全て国産米を使用しております。
仕入れ状況や時期により、食材が変更となる場合がございます。予めご了承下さいませ。

コンビネーションプレート

コーヒーまたは紅茶

ストロベリージャム / カシータ特製ホイップバター

オレンジ / グレープフルーツ / トマト / パイナップル / マンゴー / リンゴ
クランベリー / ミルク / スパークリングワイン（ノンアルコール）

ジュース

メゾンカイザーの焼きたてパン

彩り野菜のミックスサラダ

季節のフルーツ

アレルギー特定原材料７品目中

卵 乳 小麦
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そば 落花生 えび かにくるみ
メゾンカイザーの焼き立てパン
ストロベリージャム
バター
彩り野菜のミックスサラダ
フルーツ
黄金豚のソーセージ
スライスベーコンのグリル
スクランブルエッグ
目玉焼き
マッシュポテト
ほうれん草のバターソテー

主
菜
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マッシュポテト
ほうれん草の
バターソテー

付
け
合
せ

A

B
黄金豚のソーセージ
ベーコンのグリル

A

B

テイクアウトOK

AMERICAN BREAKFAST
アメリカンブレックファスト

¥3,300（税込￥3,630）

アレルギー特定原材料７品目中

卵 乳 小麦
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そば 落花生 えび かにくるみ
彩り野菜のミックスサラダ
ヨーグルト＆グラノーラ
季節のフルーツ

メゾンカイザーの食パンでつくる
フルーツのフレンチトースト

オレンジ / グレープフルーツ / トマト / パイナップル / マンゴー
リンゴ / クランベリー / ミルク / スパークリングワイン（ノンアルコール）

ジュース

彩り野菜のミックスサラダ
ヨーグルト＆グラノーラ
季節のフルーツ

メゾンカイザーの食パンでつくる
フルーツのフレンチトースト

コーヒーまたは紅茶
テイクアウトOK

CASITA FRENCH TOAST
カシータ・フレンチトースト

¥3,300（税込￥3,630）

オレンジ / グレープフルーツ / トマト / パイナップル / マンゴー / リンゴ
クランベリー / ミルク / スパークリングワイン（ノンアルコール）

ジュース

テイクアウトOK

彩り野菜のミックスサラダ
日替わり季節の小鉢
寺谷農園の梅干
保谷納豆 or とろろ
丸山海苔店の焼き海苔
つぶまろ庵 辛子明太子

出汁巻玉子
こだわりの焼き魚

北海道産ゆめぴりかの白米 or 十六穀米
本日のお味噌汁

老舗銀座若菜の漬物
季節の果物

緑茶とコーヒーまたは紅茶

JAPANESE BREAKFAST
和定食

¥3,300（税込￥3,630）

アレルギー特定原材料７品目中

卵 乳 小麦
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そば 落花生 えび かに
彩り野菜のミックスサラダ
日替わり季節の小鉢
焼き海苔と梅干し
納豆
とろろ
明太子
出汁巻玉子
こだわりの焼魚
ゆめぴりかの白米
十六穀米
味噌汁
漬物
果物
緑茶

くるみ



Maison Kaiser's Fresh-baked bread
Strawberry Jam, Butter

JUICE or MILK
JUICE

orange, grapefruit, tomato, pineapple, mango, apple, 
cranberry, sparkling wine

●To customers with allergies As Casita uses the same kitchen facilities to prepare ingredients and dishes, some ingredients may be unintentionally added or mixed into dishes.
If you have a question about ingredients, we will respond as best we can; however, those with severe allergies should follow the advice of a family doctor and use their own discretion when choosing what to eat.

AMERICAN BREAKFAST
¥3,300 (¥3,630 tax in)

JAPANESE BREAKFAST
¥3,300 (¥3,630 tax in)

CASITA FRENCH TOAST
¥3,300 (¥3,630 tax in)

Fruit

Mix Salad

Combination Plate

Sausage of Kogane Pork
Grilled bacon

Main
Scrambled Eggs
Fried Egg

Mashed Potato
Butter Sauteed Spinach

Egg Side
A
B

A
B

A
B

Allergen Labelling
Egg Dairy Wheat
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●
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Buckwheat Peanuts Shrimp Crab Walnut
Mix Salad
Daily seasonal menu
Umeboshi(pickled plum) from Teratani Farm
Natto(fermented soy beans)

Tororo(grated yam paste)

Yakinori(toasted seaweed)

Mentaiko(seasoned cod roe)

Japanese rolled omelette
Selected grilled fish
Hokkaido “Yumepirika” rice 
16-grain rice
Today's Miso Soup (select one ingredients from two)

Pickles
Fruit
Green Tea

Allergen Labelling
Egg Dairy Wheat
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●
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Buckwheat Peanuts Shrimp Crab Walnut
Maison Kaiser's Fresh-baked Bread
Strawberry Jam
Butter
Mix Salad
Fruit
Sausage of Kogane Pork
Grilled Sliced bacon
Scrambled Eggs
Fried Egg
Mashed Potato
Butter Sauteed Spinach

Allergen Labelling

●
●

● ●

●

●●

Mix Salad
Yogurt & Granola
Fruit
Maison Kaiser's Danish French
Toast with Seasonal Fruit

Egg Dairy Wheat Buckwheat Peanuts Shrimp Crab Walnut

7:00 AM ~ 12:00 NOON
（L.O. 11:00 AM） 

take out OK

take out OK

<Non-alcoholic>

Mix Salad
Yogurt & Granola

Fruit

Maison Kaiser's Danish French Toast
with Seasonal Fruit

Coffee or Tea

JUICE or MILK
JUICE

orange, grapefruit, tomato, pineapple
mango, apple, cranberry, sparkling wine

<Non-alcoholic>

take out OK

Salad
Daily seasonal menu

Umeboshi(pickled plum) from Teratani Farm
Natto(fermented soy beans) or Tororo(grated yam paste)

Yakinori(toasted seaweed)

Mentaiko(seasoned cod roe)

Japanese rolled omelette
Selected grilled fish

Hokkaido “Yumepirika” rice or 16-grain rice
Today's Miso Soup

Pickles
Fruit

Green Tea & Coffee or Tea

JUICE or MILK
JUICE

orange, grapefruit, tomato, pineapple, mango, apple, 
cranberry, sparkling wine

Coffee or Tea

<Non-alcoholic>



●过敏体质的顾客 Casita在菜单中包含很多食材、因此可能会混入其他食材、我们会尽量回答您对成分的任何问题。 但如果是重度过敏体质。请在食用前质询医生、请您根据以上情况自行判断。

法式吐司
¥3,300 (含税¥3,630)

过敏

●
●

●

● ●●●

蔬菜沙拉

酸奶和格蘭諾拉麥片

水果

Maison Kaiser
丹麥法式吐司　

蛋 奶製品 小麥 蕎麥 花生 蝦 螃蟹 核桃

打包带走 行

蔬菜沙拉
酸奶和格蘭諾拉麥片

水果

Maison Kaiser 丹麥法式吐司

咖啡或茶

果汁或牛奶
果汁

橙子, 葡萄柚, 西紅柿, 菠蘿
芒果, 蘋果, 蔓越莓, 起泡酒<非酒精性>

日式早餐 和定食
¥3,300 (含税¥3,630)

过敏

蛋 奶製品 小麥
●

●

●
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●
●
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蕎麥 花生 蝦 螃蟹 核桃
蔬菜沙拉
每日時令菜單
寺谷農園梅子
發酵大豆（納豆）
或𦲂泥
燒海苔
明太子
日本卷煎蛋捲
精選烤魚
北海道“梦之美米” 
十六种谷物米
今天的味噌湯
泡菜
水果
綠茶

打包带走 行

蔬菜沙拉
每日時令菜單
寺谷農園梅子

發酵大豆（納豆）或𦲂泥
燒海苔
明太子

日本卷煎蛋捲
精選烤魚

北海道“梦之美米”或十六种谷物米
今天的味噌湯 

泡菜
水果

綠茶和 咖啡或茶

果汁或牛奶
果汁

橙子, 葡萄柚, 西紅柿, 菠蘿, 芒果, 蘋果, 
蔓越莓, 起泡酒<非酒精性>

Maison Kaiser 新鮮出爐的麵包
草莓醬, 橙子醬, 橄榄油配帕瑪森芝士, 黄油

果汁或牛奶
果汁

橙子, 葡萄柚, 西紅柿, 菠蘿, 芒果, 蘋果, 
蔓越莓, 起泡酒<非酒精性>

美式早餐
¥3,300 (含税¥3,630 )

水果

蔬菜沙拉

組合

烤香肠
烤培根

Main
A
B

炒鸡蛋
煎雞蛋

Egg
A
B

土豆泥
黄油菠菜

Side
A
B

过敏

蛋 奶製品 小麥
●

●

●●

●

●
●

●

●
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蕎麥 花生 蝦 螃蟹 核桃
新鮮出爐的麵包
草莓醬
黄油
蔬菜沙拉
水果
烤香肠
烤培根
炒鸡蛋
煎雞蛋
土豆泥
黄油菠菜

咖啡或茶 打包带走 行

7:00 AM ~ 12:00 NOON
（L.O. 11:00 AM） 


