
Glass Wine

1,900yen
(¥2,900 taxin)

シャンパーニュ モエ・エ・シャンドン 

1,700yen
(¥1,870 taxin)

白ワイン

ケンゾーエステート 朝露 2,000yen
(¥2,200 taxin)

カシータ シャルドネ

1,700yen
(¥1,870 taxin)

赤ワイン

ケンゾーエステート 紫鈴

1,300yen
(¥1,430 taxin)Beer

ビール ロココ トーキョー ホワイト
ROCOCO Tokyo WHITE(330ml)

1,200yen
(¥1,320 taxin)

ピエール ゼロ(ノンアルコール スパークリングワイン)
Pierre ZERO(Alcohol free sparkling wine)

1,200yen
(¥1,320 taxin)

ワイサー トラウベンモスト(ノンアルコール白ワイン)
Weiβer Traubenmost(Alcohol free white wine)

1,200yen
(¥1,320 taxin)

ローター トラウベンモスト(ノンアルコール赤ワイン)
Roter Traubenmost(Alcohol free red wine)

900yen (¥990 taxin)オレンジジュース
Orange Juice

900yen (¥990 taxin)コカ・コーラ
Coca Cola

900yen (¥990 taxin)クランベリー ジュース
Cranberry Juice

900yen (¥990 taxin)ジンジャーエール
Ginger Ale

2,000yen
(¥2,200 taxin)

カシータ カベルネ ソーヴィニヨン

Bottle Beer

Non Alcoholic & Soft Drink

ロゼワイン ケンゾーエステート 結 2,600yen
(¥2,860 taxin)

Champagne Moet et Chandon 

White Wine

Kenzo Estate “Asatsuyu” 

Casita Chardonnay

Red Wine

Kenzo Estate “Rindo” 

Casita Cavernet Souvignon

Rose Wine Kenzo Estate “Yui”

※サービス料(10%)を加算させていただきます。 *Service charge(10%) wile be added to the above prices.

Drink Menu
Menu

2025

Special lunch
Merry Christmas

Pasta
白子とポワロー葱のペペロンチーノ

～ からすみ添え ～
Cod Roe and Leek Peperoncino

~ with Bottarga ~

Steamed Winter Flounder with Beurre Blanc
寒ヒラメのヴァポーレ　ブールブラン

Fish

Grilled Domestic Beef Loin with Lily Bulb Puree
~ Sauce Périgueux ~

国産牛ロースのグリル　百合根のピューレ
～ ソースペリグー ～ OR

Japanese Black Wagyu Beef Fillet Rossini
~ with Black Tru�e ~

黒毛和牛フィレ肉のロッシーニ
～ 黒トリュフ添え ～

+ 1,800yen <2,178taxin>

Main

Cold Appetizer
ノルウェーサーモンのミキュイ

～ 温度卵・ピスタチオ・オランデーズソース ～
Norwegian Salmon Mi-cuit

~ So�-boiled Egg, Pistachios, Hollandaise Sauce ~

+ 1,000yen <1,100 tax in>
キャビア5g追加

Aperitif
グラス スパークリングワイン

Glass of Sparkling Wine
+ 800yen <880 tax in>

モエ エ シャンドンに変更

Amuse
ブラータチーズとプロシュート

～ カプレーゼ仕立て ～
Burrata Cheese and Prosciutto

~ Caprese Style ~

Dessert
カシータサンタからの贈り物

A Gi� from Casita Santa

7,800yen<¥8,580 tax in>

クリスマスランチコース


