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¥11,000tax
¥10,000

A 10% service charge will be added to the above tax inclusive prices.

Pasta

Main

Dessert

Mushroom × Cream Spaghettini
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Summer Truffle +1,200yen (¥1,320tax)

Pacific Saury × Shiitake Terrine
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Caviar 5g +1,900yen (¥2,090tax)

Beef Sirloin × Autumn Vegetables

��
���
Beef Fillet × Foie Gras
+2,800yen(¥3,080tax)

Naruto Kintoki Sweet Potato × Vanilla Ice Cream
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+1,500yen(¥1,650tax)

Appetizer



季節の食材コース
¥10,000

¥11,000

※上記税込価格にサービス料として 10％を頂戴いたします。

静岡県産 マッシュルームのクリーム
スパゲティーニ
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サマートリュフ+1,200yen ( 税込 ¥1,320 )

秋刀魚と椎茸のテリーヌ
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キャビア 5g +1,900yen ( 税込 ¥2,090 )

国産牛ロースの炭火焼き －秋野菜と共に－
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宮崎牛フィレ変更
フォアグラ乗せ

+2,800yen ( 税込 ¥3,080 )

鳴門金時のスイートポテト　バニラアイス添え
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+1,500yen ( 税込 ¥1,650 )

Appetizer

Pasta

Main

Dessert


