
神山しいたけを使った
ペペロンチーノ
神山しいたけを使った
ペペロンチーノ

神山しいたけフェア神山しいたけフェア

Peperoncino made with Kamiyama shiitake 
mushrooms
Peperoncino made with Kamiyama shiitake 
mushrooms

1,800yen
(1,980tax-in)

1,800yen
(1,980tax-in)

神山しいたけの香ばしさがペペロンチーノ
の美味しさを引き立てます
神山しいたけの香ばしさがペペロンチーノ
の美味しさを引き立てます

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

「神山しいたけ」は、しいたけのイメージを覆す

ほどサイズが大きく、しっかりと噛みごたえがあ

り、なおかつジューシーな肉の厚さが特徴です。

しいたけ特有の香りのクセがないので、洋食と

も好相性！

お子様をはじめ、しいたけが苦手な方にも抵抗

なく召し上がっていただけます。

「神山しいたけ」は、しいたけのイメージを覆す

ほどサイズが大きく、しっかりと噛みごたえがあ

り、なおかつジューシーな肉の厚さが特徴です。

しいたけ特有の香りのクセがないので、洋食と

も好相性！

お子様をはじめ、しいたけが苦手な方にも抵抗

なく召し上がっていただけます。

“神山しい
たけ”とは

？

Pizza made with Kamiyama shiitake 
mushrooms
Pizza made with Kamiyama shiitake 
mushrooms

神山しいたけを使った
ピッツァ
神山しいたけを使った
ピッツァ

ジューシーな神山しいたけと、リッチ
なホワイトソースの相性が抜群
ジューシーな神山しいたけと、リッチ
なホワイトソースの相性が抜群

3,800yen
(4,180tax-in)

3,800yen
(4,180tax-in)


